
GREG
& EPIC GREG

DER INTELLIGENTE MILCHAUFSCHÄUMER
ANGESCHLOSSEN AN IHRE ESPRESSOMASCHINE

Der Perfect Moose ist ein automatischer 
Milchaufschäumer, der Baristas und 

ungeübten Mitarbeitern zur Hand geht 
und mithilfe der smarten Pitcher und 
hinterlegten Schaumrezepturen, aus 
jeder Milch-Art den für Sie perfekten 

Milchschaum erzeugt.

IHR EXTRAPAAR BARISTA HÄNDE . 



Perfect Moose Greg  ist ein geselliger 
Milchaufschäumer, der gerne Hand 
in Hand mit Ihrer Espressomaschine 
arbeitet. 

Die beiden sind ein richtig gutes 
Team, da sie sich den Dampfboiler 
gemeinsam teilen.

Epic Greg ist Gregs großer Bruder und 
kann größere Milchmengen bis zu 1 
Liter schäumen. Speziell entwickelt 
für anspruchsvolle Coffee Shops und 
Ketten mit hohem Milchverbrauch. 
Beide Greg sehen gleich aus, bis auf 
den Kannenhalter (nicht austauschbar 
zwischen beiden Geräten). 

Sie suchen eine Stand-Alone-
Lösung? Schauen Sie sich Jack an, der 
Unabhängige, mit integriertem Boiler.

GREG & EPIC GREG

TECHNISCHE DATEN
Farben matt schwarz | matt weiss
Kompatible Smart Pitcher für Greg

Kompatible Smart Pitcher für Epic Greg

35 cl | 50 cl | 75 cl

50 cl | 75 cl | 100 cl

Perfect Moose ist ausschließlich mit rfid-gekennzeichneten smart Moose Krügen kom-

patibel: weiß für Milchbasis | grün für Pflanzenbasis | schwarz für Mixbasis
Abmessungen Greg | Epic Greg

Maße Greg | Epic Greg mit hohen Hufen

(alle ohne Anschlüsse an der Rückseite)

B 120 x H 620 x T 350 (mm)

B 120 x H 650 x T 350 (mm)

Nettogewicht 10,2 kg
Leistung 40 W
Anforderungen kompatible Espressomaschine 

für die Dampfversorgung

Halbautomatische Espressomaschine mit separatem Dampfkessel, der einen konstan-

ten Druck zwischen 1,3 und 1,4 bar (max. zulässig = 1,5 bar) und einer Mindestleistung 

von 2400 Watt hat. Wenden Sie sich im Zweifelsfall an Ihren

Espressomaschinenlieferanten.
Wasserabfluss Ja (geringe Mengen an Dampfkondensation) 
Wasserversorgung Keine separate Wasserversorgung nötig

(Der Greg wird am Dampfboiler der Espressomaschine angeschlossen)

Standardmäßig geliefert mit Installationskit | 3x kompatible Smart Pitcher inklusive rfid-Tag | Elch-Taschentuch 

(Barista-Handtuch)
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A. Touch-Display
Das Touch-Display führt Sie durch jeden Schritt des 
Schäumungsprozess. 

B. Dampfarm
Autonom beweglicher Cool-Touch-Dampfarm, der die richtige 
Dampfmenge, zur richtigen Zeit, im richtigen Winkel abgibt.

C. Düse
Entwickelt, um keine Milch anzusaugen und genau richtig 
positioniert, um die Wirbelbewegung in der Milch zu erzeugen. 

D. Temperatursensor
Das “Elchauge” überwacht die exakte Temperatur 
der gewählten Flüssigkeit während des gesamten 
Schäumungszyklus. 

E. Pitcher-Halter
Halter mit integrierter Waage, die die exakte Menge der 
Flüssigkeit misst. Darunter befindet sich der RFID-Leser, 
welcher die Smart Moose Pitchers liest. 
F. “Hufen”
Rutschfeste, nicht markierende Füsse, austauschbar mit 
hohen Füssen zum einfachen Unterwischen.
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PERFECT MOOSE
www.perfectmoose.com  | hello@perfectmoose.com
0032 52 49 90 79  | Vriesenrot 7  9200 Dendermonde Belgium  
For your local sales partner, visit perfectmoose.com

Rogalla Dalla Corte AG
www.rogalla.ch  | info@rogalla.ch

+41 41 240 66 01  
Schlachtstrasse 1   6204 Sempach


